[image: Oeufs frais BIO (x 4) | La Belle Vie : Courses en Ligne - Livraison à  Domicile]Chocossisson
[image: Sucre vanillé : maison, comment l'utiliser ou le remplacer]         4 œufs
 
[image: Beurre : origine, types, composition, faire du beurre]125g de sucre

[image: Poudre de cacao 500 g NESQUIK - Cdiscount Au quotidien]                125g de beurre
 
100g de cacao
[image: ]
     20 petits beurres

Séparer le blanc des jaunes. 
Battre les jaunes avec le sucre jusqu’à ce que le mélange blanchisse.
Ajouter le beurre fondu.
Ajouter le cacao et les petits-beurres émiettés.
Mélanger.
Faire un colombin et l’enrouler dans du papier cuisson.
Mettre au réfrigérateur. 
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