Ecole Jeanne dfre

Henu du 02 au 06 mars 2026

Monu végétarien

Carottes rapées 3 la

o Velouté aux choux-fleurs
vinaigrette

Pastasotto aux brocolis et
gorgonzola AOP

Boulettes a l'agneau, sauce
Napolitaine

Gratin de fa mer colin MsC () Riza la tomate

)

Pommes noisettes Salade verte, vinaigrette

Smoothie a l'orange et a la

Fromage et fruit de saison lle flottante il Pomme HVE ()
sont cuisinés essentiellement a base de produits bruts et de saison par équipe de cuisine sur ['établissement
Légende : Prodit B0 [e-) Prodit Local [2] Prodit bbelisé (2]

“Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

o - 85000 La Roche Sur Yo

10000000006 gence : 16

Ecole Jeanne dAre

HMeau du o au 43 mars Jol6

sion O

Macédoine de légumes au
fromage blanc et au curry

Menu

lande

Soupe Irlandaise

Chou blanc rapé aux noix et
Emmental, vinaigrette

Sauté de porc VF ala

Beef Stew (ragodit de boeuf

Macaronis fagon Mac and

. Risotto aux champignons et
Plat protidique provencale parmesan AOP ® fish MSC
Act:orr‘aaswemenf Boulgour Carottes braisées

Deasert

Fromage et fruit de saison

Beignet 4 la framboise

Cake Irlandais

Péche rétie et spéculoos

sont cuisinés

tiellement a ba

e prodits bruts et

on par léquipe de c

issement.

Légende :

Frodit Bio

-]

Produrt Local

[2] Frodhiit bbelisé

“Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

o - 85000 La Roche Sur Yo

10000000006

gence : 16 ion O

Ecole Jeanne dAre

Carottes et chou rouge
fagon coleslaw

Henu du 46 au 20 mars 2036

Potage de légumes

Endives aux noix, vinaigrette

Saucisse de Toulouse

Aiguillettes de poulet a la
créme de poireaux

Jambalaya de Iégumes et
haricots rouges

Calamar 3 la Napolitaine

Lentilles vertes LOCALES au

jus

Q

Brocolis gratinés

Semoule HVE au beurre (%)

Fromage et fruit de saison

Semoule au lait

Crumble aux pommes

Ananas

ont cuisinés essentiellement a ba

e produits bruts et de saison par [équi

ement.

Légende :

Froduit Bio

€  Prodit bbelist

Entrée

Henu du 23 au 27 mars 2036

Menu végétarien

CEuf mimosa

Céleri rave sauce rémoulade

Fenouil fromage blanc,
vinaigre de cidre

Plat protidique

Fricassée de poulet VF aux

champignons

Falafels, sauce tomate

Chipolatas VF aux herbes

Fish and chips de colin MsC (%)

etits pois laricots plats en persillade urée de pommes de terre rites
Aec vt Petits poi Hari I illad Purée d d Frif
Dessert Emmental et fruit de Gaufre au sucre glace Flan patissier Yaourt aux fruits
aison
ellement & base de produits bruts et de saison par [équipe de cuisine sur létabllissemer
Produit Bio -] Frodut Local [2) Produit Lbelisé (]

Légende ;

Entrée

Ecole Jeanne dfre

Meau du 30 au 03 avril 2026

Monu végétarien

Céleri rapé & la pomme,
vinaigrette

Carottes rapées, vinaigrette
aux échalotes

Salade de riz, mais et ceufs
durs, vinaigrette

et protidique

Sauté de dinde VF aux
pommes

Curry de lentilles corail

Lasagnes Bolognaise au
boeuf VBF

Waterzooi de colin Msc (%)

Accompagnement

Panais rotis

Rizjaune

Haricots beurre persillés

Dessert

Mimolette et fruit de

Fromage blanca la

Compote de pommes VER

Nid de paques

saison confiture de fraises
ont cuisinés essentiellement a base de prodits bruts et de saison par [équipe de cuisine sur [établissement
Légende : Frodit Bo @ Frodt Local € Frodit Lhellsé (2]

Férié

Ecole Jeanne dArc

Meou du 06 au 4o avell 2026

Menu végétarien

Concombres a la ciboulette

Choux fleurs mimosa,
vinaigrette

Jambon braisé, sauce miel
moutarde

Tortellini ricotta et épinards,
sauce fromagere

Filet de lieu MSC, sauce a la
créme

Purée de pommes de terre

Petits pois aux oignons

Fromage et fruit de saison

Choux a la creme

Flan nappé au caramel

sont cuisiné:

entiellement  base de produits bruts et

on

ement.

Légende :

Produit B

-]

Produit Local

Produit beljsé

[2]

“Menus susceptibies de variations sous réserve des approvisionnements.



